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SU D-EST TRAITEU R S18 - Notre Dame de I'Huveaune
GOUT PROXIH]TE Semaine du 28 Avril au 2 Mai 2025

MENU
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
MIDI
Carott.es.rapees bio Taboulé Céleri rémoulade
vinaigrette
Viande / Poisson Sauté de beeuf sauce barbecue Colin sauce citron !:gncmg_g
Parmentier de canard et de boeuf B
4 PN
Feculent / Vi Haricots verts persillés  pammmm s Coquillettes
Legumes =5 o 155 (R IOV
Fromage / Laitage Yaourt nature sucré Gouda - Pointe de Brie
Desserts Eclair au chocolat Orange Liégeois au chocolat
+ ceuf au chocolat

* Présence de porc

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride
sulfureux et sulfites, lupin et mollusques.
Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires, qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.




